
 bruikbare gedeelte om op te printen zal 108 mm B x 88 mm H zijn. 

 

Burger Ardennais au Fromage  

Passion & Taste www.evlier.be 

Composition 

• Viande hachée fraîchement 
assaisonnée 

• Lard fumé 
• Tranches de fromage affiné 

1 kg 

  
 
 

 

          

 

Ingrédients auxiliaires 

• Evlier Mix Forestiere 
 

 

25 gr/kg 

  

Préparation 

Mélanger 25 g de Mix Forestière Evlier par kg de viande 
hachée jusqu’à obtention d’une pâte homogène. Former 
des portions selon les besoins (environ 100–150 g par 
steak) et les presser dans un moule carré pour obtenir une 
forme régulière. 
Découper des tranches de fromage à la taille du moule. 
Déposer deux tranches de fromage sur un premier steak. 
Recouvrir avec un second steak de même taille pour 
former un burger farci. 
Enrouler chaque burger avec deux tranches de lard fumé, 
disposées en croix . 
Sur le dessus, piquer une rondelle d’oignon rouge, une 
lamelle de cornichon et fixer le tout avec un pic en bois. 

 

Avec Mix Forestière 

Samenstelling: 

• Rundsvlees 
• Kalfsvet 
• IJswater 

 

             3 kg 
             3 kg 
              2 kg 

          8 Kg 

 
 
 


