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Evlier Salsa Vadouvan 

Préparation 

Hacher finement le crabe et les œufs. 

Mélanger la mayonnaise avec Evlier Salsa 
Vadouvan. 

Mélanger tous les ingrédients pour obtenir 
une délicieuse salade. 

Garnir avec de la ciboulette supplémentaire. 

 
Épices et produits auxiliaires par kg 

• Evlier Salsa Vadouvan 
 
 

150 gr 
 

 
 
 

Composition 

• Mayonaisse 
• Crabe (Surimi, King ou Queen crab)  
• Œufs cuits  
• Ciboulette fraîche 

 

900 g 
800 g 

12 st 

  
  
 


