Farfalle de printemps

Composition

+ Filet de poulet

« Farfalle

» Tomates cerises

« Oignon de printemps

Epices et produits auxiliaires par kg

« Evlier Vinaigrette a la Ciboulette
« Evlier Sel d’épices

Passion & Taste

Préparation

600 gr Couper les filets de poulet en petits

SO0 gr morceaux et cuire a la vapeur pendant 15 min.

400 gr

30gr Cuire les farfalle selon les indications de
'emballage. Laisser refroidir.
Couper les tomates cerises en deux.
Mettre tous les ingrédients dans un bol et
mélanger avec Evlier Vinaigrette a la
ciboulette.
600 gr

Assaisonner selon le goGt avec Evlier Sel
d’épices.

Evlier

Since 1947

www.evlier.be




