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Evlier Vinaigrette à la ciboulette 

Préparation 

Cuire les farfalle dans une grande quantité 
d’eau salée. 

Égoutter les pâtes et les laisser refroidir 
rapidement. 

Mélanger la Vinaigrette Ciboulette Evlier 
avec les farfalle refroidies, les haricots verts, 
les dés de tomates, les copeaux de parmesan 
et les œufs durs coupés grossièrement. 

Bien mélanger l’ensemble. 

Terminer avec quelques haricots verts 
réservés. 

 

Épices et produits auxiliaires par kg 

• Evlier Vinaigrette ciboulette   
• Evlier Sel d’épices 

 

300 gr 
 

 
 
 

Composition 

• Haricots verts blanchis et coupés en 
deux 

• Farfalle 
• Tomates en brunoise  
• Copeaux de parmesan  
• Œufs durs  

 

300 gr 
600 gr 
150 gr 
100 gr 

5 pièces 
 

500 gr 
450 gr 
150 gr 
150 gr  

   
 
 

  


