
 
 

 

 

 
 
 
Burger au fromage,  
légèrement épicé aux  
piments Jalapeño mexicains 
 
 

Ingrédients  

Viande hachée, assaisonnée et prête à l’emploi 1 kg 

Gruyère 200 g 

Evlier Sauce jalapeño 50 g 

  

Evlier Deco Hawaï (pour la finition)  

 

 

Préparation 

Mélangez bien la viande hachée, la Sauce jalapeño Evlier et le gruyère. Divisez-les en portions et créez des hamburgers ronds 

avec une presse à hamburgers. Utilisez l’Evlier Deco Hawai pour créer un bord pané.  

En un tour de main, vous créez un hamburger tendance et rapide à cuisiner ! 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

   

 
Demandez la recette du Saucisson jalapeño à votre représentant. La recette idéale pour vos barbecues ! 

   

 

 

 

  

 

 

 

 

Jalapeño burger 
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